10.
1.

25

24,
25.

Zi
28.
29,
50.

NN

‘Z’ammism

Knoblauchbrot

Zaziki

Oliven, Feta, Peperoni

Tarama Fischrogencréme '

Kitipiti Schafskiise piiriert (leicht scharf)

Feta Schafskise auf Ruccolasalat mit frischen Tomaten,
Olivendl und Oregano

Rote Paprikaschoten mit Schafskiise und Knoblauchsauce
Schneckenpfanne

Dolmadakia

gefiillee Weinblitter nach Art des Hauses auf Blatesalat

Gigantes griech. Riesenbohnen in Tomatensauce,
Schaafskiise, nach Art des Hauses

Mesedaki I Knoblauchbrot, Zaziki, Tarama

Mesedaki II Knoblauchbrot, Kitipiti, Dolmadakia

Bohnensuppe
Tomatensuppe
Zwiebelsuppe
Hiihnersuppe

Alle Suppen i 1, 2,7, 8,9

2,00 €
3,80 €
5,90 €
4,90 €
5,90 €
6,80 €

4,90 €
5,50 €
5,50 €

5,80 €

5,90 €
5,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €



11,

12
13.
14.
16.

L7,
18.

19.

20.

21,

22.
26.

e 3 B

Oorspeisen
Oktopus

gegrille auf Blattsalar, Olivendl, Zitrone, Balsamico-Essig

Calamares
gebraten auf Blatrsalat mic Kriuter- Basalmicodressing

Muscheln

gebraten auf Blatesalat mit Kriutersauce

Lukaniko gegrillte Knoblauchwurst mit Zaziki
Tiganita gebratene Auberginen und Zucchini mic Zaziki
Peperoni vom Grill mit Knoblauchsauce *

Scampis Saganaki

gebratene Scampis mit Schafskase und frischen Tomaten (iiberbacken)
Saganaki gebratener Schafskise

Saganaki vom Grill

Schafskise in Folie mit Oliven, Zwiebeln, Peperoni und Tomaten

Kefalokrokettes

Griechischer Klosterkiise gebacken auf Tomaten-Balsamico-Vinegrette

Gebratene Scampis
auf Blattsalat und Balsamico-Vinegrette

Schinken-Kiserollchen '+
2 panierce mit Kise gefiille Schinkenréllchen

Melizanasalat gegr. Auberginen, Paprika in Olivendl, Knoblauch

Mesedaki Nepheli gegrillter Oktopus, gebratene Calamares
und Muscheln auf Blattsalat mit Basalmico-Kriuterdressing

Gemuischte Vﬂl‘SpEiSEleﬂ.ttE fiir 2 Personen
Zaziki, Tarama, Schafskase, Paprikaschoten, Lukaniko, Tiganita,
Dolmadakia, Oliven, Pepperoni

9,70 €

8,90 €

7,90 €

7,60 €
8,50 €
5,50 €
8,50 €

6,90 €
9,20 €

8,20 €

9,20 €

7,20 €

7,90 €

8,90 €
1900 €



'Des.mm

183. Joghurt

Griechischer Eahne-_] ughurt mit Amarenakirschen

184. Joghurt

185.
186.
187.
1 885.

189.
190.
191.
192.

193.

194.

201.

207.
208,
209.
210.
241,
212,
213.
216.

Griechischer Sahne-Joghurt mit Walniissen und Honig

Feigen Griechische Feigen mit Walniissen und Honig

Halva

Creme Amarena Vanilleeis, Amarenacis mit Amarenakirschen

Friichtebecher mit Ananasscheiben auf einen Fruchtsaucenspiegel
garniert mit frischen Kiwi, Orange, Feige, Vanilleeis
und Friichte der Saison

Vanilleeis mic heiBer Schokoladensauce und Schokosplitter
Vanilleeis mit heifien Himbeeren
Vanilleeis mic heiflen Kirschen

Menta Omorphia Schokoladeneis garniere mit Afeer Eighr,
Schokosauce, Schokosplitter und frischer Minze

Tartuto Schokoladeneis mic Eierlikér, Amarenakirschen
und Schokosauce

Mon Cheri Nepheli Amarenaeis, Mon Cheri Schokolade,
garniert mit Cockrailkirschen, Amarena -und Schokosauce

Gemischtes Eis mir Sahne

Kagpee

Mokka

Espresso

Kaffee

Cappuccino mit Sahne
Cappuccino mit geschiumeer Milch
Milchkaffee

Latte Macchiato
Tee

3,90 €
3,50 €

3,90 €
3,00 €
4,90 €
3,90 €

3,90 €
3,20 €
3,20 €
4,90 €

5,90 €

6,30 €

3,20 €

3,00 €
2,20 €
2,20 €
2.80 €
2,80 €
3,50 €
3,50 €
2,20 €



289.
290.
291.
292,
293.
294,
306.

319.
422,
423.
429.
425.
420.
431.

Alkoholfreie Gletviinke

Apollinaris 0251 2,30 ¢

Apollinaris 0,71 5,50€ 296.
Coca-Cola.. 0,21 2,30€¢ 297.
Cola Ligth..... 0,21 2,30€ 298.
Fanta. .. 021 2,30€ 299,
Sprite... 0,21 2,30€ 304.
Apfelschorle: 0,21 2,50€ 307.

Bicre
Dom Kélsch 0251 2,00 € 419,
Kélsch-Cola.:. 0,251 2,00€ 420.
Koélsch-Schuss 0,251 2,00 € 421.
Kolsch-Alster 0,251 2,00 € 427.
Erdinger Hefe 0,51 3,90€ 424,
Erdinger Kristall 051 3,90 € 430.
Erdinger dunkel 0,51 3,90 € 432.

295.

Bitter Lemon, 0,21 2,30 €
Tonic Warter: 021 2,80¢€
Ginger Ale. 0,21 2,80¢

Vitamalz 0,251 2,80 ¢
SPEEiu_:.u 0,21 2,3” €
Spezi.... 0,31 3,30 €

Apfelschorle: 031 3,50€

Bitburger 0,31 2,30 €
Konig Pilsener 0,31 2,30 ¢
Pils-Alster 031 2,30¢
Pils-Schuss 0,31 2,30 €
Alkoholfr, Pils 0,331 2,60 ¢
Erdinger alkohfr. 0,51 3,90 ¢

Bananenweillbier 0,51 4,30 ¢

5 &Efﬂ fﬁmaiuﬂ

305. Apfelsaft klar 0,21 2,50 ¢
308. Orangensaft 0,21 2,70 €
100% Fruchrgehale
310. Bananennektar 0,21 2,80 ¢
25% Fruchtgehale
311. Sauerkirschnektar 0,21 2,80 €
50% Fruchtgehale
312. Ananassaft 0,21 2,80 ¢
313. Kiba (310. &311.) 0,21 3,20 ¢

1 = mit Farbstofl, 2 = mil Konservierungsstoffen, 3 = chininhaltig, 4 = mit SOlstofl
5 = coffeinhaltig, 6 = Phenylalaninguelle, T = Antioxidationsmittel,
Alle Preise inklusive Bedignung und der geselzlichen Mehweristeuer



Salate

36. Griechischer Bauernsalat 11,90 €
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Schafskise und Oliven

38. Salat Nepheli 13,70 €

Putenbruststreifen auf gemischrem Salac mic Joghurtdressing

39, Salat Korfu gebratene Hihnchenbrustsereifen auf gemischrem Salac 12.90 €
mit Joghuredressing

40. Salat Santorini 17,00 €

Scampis und Kalamaris auf gemischtem Salat mic Dilldressing

41. Salat Lesbos mit gebratenen Scampis auf Feldsalar, 18,90 €
Riucherschinken, Tomaten, Croutons, griechischer Harckiise,
Joghurtdressing

42, Salat Mykonos 16,90 €

verschiedene Filetspitzen mit warmem Gemiise auf
gemischtem Salat mit Balsamico-Vinegrette

43, Salat Samos gegrillter Oktopus auf Feld-Rucolasalat 16,80 €
mit gebratenen Schafskise und Paprikaschoten, Balsamico-Vinegrerte

=5 Zu allen Salaten reichen wir Brot &=

‘Oegetarische Clevichte

51. Manitaria 11,50 €

gebrarene Champignons mit Cherry verfeinert und Créme Fraiche,
Pommes und Salarc

52. Mythos 13,60 €

gebratener Schafskiase mit Auberginen, Zucchini,
Tomatenreis, Zaziki und Salat

53. Briam 14,50 €

gebratenes Gemiise und Kartoffeln nach griechischer Art und Salar

54. Gebratene Auberginen und Zucchini 12,90 €
mit Creme Fraiche, frische Kriutern und Pommes und Salac
45. Schafskise 13,90 €

aus dem Ofen mit Tomaten, Zwiebeln, Pepperoni, Oliven
in Olivenal, Brot und Salat



Aus dem Meey

60. Dorade Royal gegrillt mic frischen Kriutern, Spinar,
Salzkartoffeln und Salac

G1. Wolfbarsch mit frischen Kriutern
Spinat, Salzkartoffeln und Salat

62. Zungenfilet auf Gemiisebetr
Salzkartoffeln und Salac

63. Zanderfilet kross gebraten in Cognac-Butter
Salzkarroffeln, Spinar und Salat

64. Lachssteak vom Grill

mit Broccoli, Salzkartoffeln, Sauce Bearnaise und Salac

65. Lachsfilet mir Kriuter-Sahnesauce
Brocecol, Salzkarcoffeln und Salac

66. Lachsfilet mit Kapern und Oliven in Weiliweinsauce
Broccoli, Salzkartoffeln und Salae

ﬁ? Calamares g{:brﬂttn
Spinat, Salzkartoffeln und Salac

68. Scampis vom Grill in Cognac und frischen Kriuter
Spinat, Salzkartoffeln und Salac

71. Fischtelller Doradefilet, Zungenfiler, Calamares und Scampis
Broccoli, Salzkarroffeln und Salac

78. Dorade Filet kross gebraten
mit Broccoli, Salzkartoffeln, Sauce Bearnaise und Salat

69, Fischplatte [ (fiir 2 Personen) Dorade, Scampis, Calamares,
Lachsfiler, Broccoli, Spinat, Salzkarcoffeln und Salat

70. Fischplatte I1 (fiir 2 Personen) Wolfbarsch, Scampis, Calamares,

Zanderfiler, Broccoli, Spinar, Salzkartoffeln und Salac

18,90 €

17,90 €

17,90 €

19,50 €

17,50 €

18,90 €

18,90 €

15,80 €

22,70 €

23,90 €

17,90 €

46,80 €

49,80 €



Gefliigel
76. Putenbrust

mit gebratenen Champignons, Zwicheln, Pommes frites und Salat

77. Putenbrust
mit Metaxasauce und Kise iiberbacken, Pommes frites und Salar

79. Putenbrustrillchen
gefiille mic Schaafskiise mic Sauce Bernaise, Pommes frices und Salac

80. Putenbrustrollchen
gefille mic Schaafskise und Senf, verfeinert mit feuriger, aromatischer
Paprika- Chilinote in frischer Sahnesauce, Pommes frites und Salac

81. Hihnchenbrust mit Curry-Ananas-Butterreis und Salat

82. Hihnchenbrust mir Tomaten-Basilikum-Sauce

Pommes frites und Salac
Spiefie

130. Souvlaki Magere Fleischspielie, Knoblauchkartoffeln und Salat

131. Kl't‘l‘.’ﬂﬂpit‘ﬁ Verschiedene Fleischsorten mit Kriucerbuteer,
Knoblauchkartoffeln und Salac

132. Diﬂgenesspieﬁ Schweinefiler mir Kriuterburtrer,
Knoblauchkarcoffeln und Salar

133 NEphEliEpiEﬁ Lammriicken mit Kriuterbutter,
Knoblauchkartotfeln und Salae

134 Alexisspieﬁ Putenbrust mic Kriucerbuteer,
Knoblauchkartoffeln und Salat

Schnitzel

14,80 €

16,80 €

17,90 €

18,50 €

14,80 €
14,90 €

14,90 €

18,90 €

17,90 €

18,90 €

17,90 €

111.
112.

113,

114.

Schnitzel ,, Wiener Art" mit Pommes und Salat
Champion-Rahmschnitzel mit Pommes und Salac

Griechisches Bauernschnitzel Nackensteak vom Grill
mit gebratenen Zwiebeln und Paprika, Pommes und Salat

Schnitzel ,,Hawaii™ mit Ananas, Schinken
und Kise iiberbacken, Pommes und Salac

9,90 €
11,80 €
14,90 €

14,90 €



84.
85.
86.
87.
88.

91,
92.

94.
83.
93.
90.

89.

93.
96.
a7.
98.
o9,
100,
101.
102.
103.
104.

105.

Cyros & (fvilltelley

Gyros mit frischen Zwiebeln und Zaziki

Gyros mit gebratenen Champignons und Zwicbeln und Zaziki
Gyros Froutaki verfeinert mit Creme Fraiche und Friichten
Metaxagyros in Metaxasauce mit Kiise iiberbacken

Gyros Mykonos
mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln und frischen Kriiutern
verfeinert mit Créme fraiche und Metaxa

Sousuki
3 Hacksteaks mir Kriuterbutrer

Sousuki Mediterran
3 Hacksteaks auf mediterranem Gemusebett in Tomatensauce

Rinderleber mit geristeten Zwicheln,
Rinderleber mit frischen Tomacen, Zwiebeln in Porcweinsauce
Bifteki (Hacksteak gefiille mir Schafskiise), Kriuterbutrer

Bifteki Mediterran Hacksteak gefiille mit Schafskiise
auf mediterranem Gemusebett in Tomatensauce

Bifteki spezial Hacksreak gefiille mir Schafskise mir pikanter
Tomarensaucespiegel mit frischen Tomacen und Kiise gracinierc

Delphi-Teller (Gyros, 2 Sousuki) und Zaziki
Dimitra-Teller (Gyros, 2 Leber) und Zaziki
Akropolis-Teller (Steak, Souzuki, Gyros) und Zaziki
Saloniki-Teller (Souzuki, Souvlaki, Leber, Gyros) und Zaziki

Athen-Teller (Souvlaki, Gyros) und Zaziki
Metaxa-Teller (Steak, Souvlaki, Gyros) und Zaziki

Bauern-Teller (Lammkotelect, Steak, Souvlaki, Gyros, Zaziki
Zeus-Teller (Souvlaki, Souzuki, Schweinefiler, Gyros) und Zaziki
Hellas-Teller (Gyros, Calamares) und Zaziki
Palladion-Teller (Gyros, Lammkotelett) und Zaziki

Herakles (fiir 2 Personen)
2 Schweinefilets, 2 Lammkoteletes, 2 Leber, 2 Souvlaki,
2 Souzuki, Gyros und Zatziki

12,90 €
15,90 €
16,90 €
15,50 €
17,50 €

10,90 €
13,90 €

11,90 €
14,90 €
15,50 €
16,90 €

17,90 €

13,90 €
13,90 €
13,90 €
16,30 €
13,90 €
14,80 €
17,80 €
17,80 €
14,90 €
15,80 €

44,50 €

=& Zu allen Gerichten reichen wir Knoblauchkartoffeln und Salat &=



"Phiinnchengevichée
““Liganaki Nepheli”
115. ,Athena” 19,90 €

Schweinemedallions verfeinert mit Creme Fraiche und Frischeen

116. ,Poseidon” 17,50 €

Schweinesteak in Cassissauce verfeinert mit Champignons, Zwiebeln, Paprika

117. ,Apollon” 21,90 €

Lammlachs verfeinert mit Metaxa, verschiedenen Pilzen in Metaxasuce

118, ,Ares” 23,50 €

Schweinefiler, Rinderfilet, Lammifilet in pikanter Sauce mit
Champignons, Zwicbel und Paprika

119. “Artemis” 19,90 €

Schweinemedaillons mit fnischen Champignons,
Paprika, Zwicbeln und frischen Kriutern in Rotweinsauce

120. “Aphrodite” 24,90 €

Rinderfilet in pikanter Sauce verfeinert mit Créme fraiche,
trischen Kriutern, Champignons, Zwiebeln und Paprika

121. “Demeter” 22,90 €

Rumpsteak mit Phifferlingen in Sahnesauce, verfeinert mic Metaxa

122, “Zeus” 22,90 €

Lammfiler in Rorweinsauce verfeinert mit Créeme fraiche,
frischen Kriutern, Champignons, Zwicbeln und Paprika

123. “Hephaistos” 18,90 €
Putensteak in Weillweinsauce verfeinert mit Creme fraiche,
Champignons, Zwicbeln und Paprika

124, “Dionysos” 17,50 €
Geschnetzeltes von verschieden Fleischsorten mit Metaxa verfeinert,
in pikanter Sauce mit frischen Champignons, Zwicbeln und Paprika

125. “Hera" 16,90 €

Putengeschnetzeltes in Sahnesauce, verfeinert mic Metaxa,
Champignons, Zwicbel und Paprika

126. “Hermes" 16,90 €

Hihnchenbruse in Weillweinsahnesauce, Champignons, Zwicbel und Paprika

= Zu allen Gerichten reichen wir Pommes frites und Salat &



147.
148.

149.

150.

151.
152.

153.

157.

1 59.

154.
155.
156.

146.

Steaks & Filets
weiaine Rind

Entrecote mit Kriuterburter

Entrecote Nepheli
mit {leiche scharf) aromartischer Paprika-Chilinote verfeinert,

mit Bratzwiebeln und Specknote, in frischer Sahnesauce

Entrecote Garifalo
mit Plefter, Zwiebeln, Knoblauch, Lorbeer und Basilikum gewiirzr,

in frischer Sabnesauce

Entrecote Kefalotiri
auf Portweinspiegel mit Mandeln und griechischem

Klosterkise und Valdednkise gratiniert
W % &

Rinderfilet mit Kriuterbutrer
Rinderfilet Garifalo

mit Plefter, Zwicbeln, Knoblauch, Lorbeer und Basilikum gewiirze,
in frischer Sahnesauce

Rinderfilet Kefalotiri

auf Porcweinspiegel mic Mandeln und griechischem

Klosterkiise und Valdeonkiise gratiniert

Rinderfilet Nepheli

miit {leiche scharh) aromatischer Pupril:a-(;hi[:inun: verfeinert,

mit Bratzwicbeln und Specknote, in frischer Sahnesauce

Rinderfilet Dijon

mit drei verschiedenen Senfsorten, verfeinert mic frischer Sahne

o W
Rumpsteak mit Kriiuterbutter
Rumpsteak mit gebratenen Champignons und Zwiebeln

Rumpsteak Nepheli
mit feurig (leiche scharf) aromatischer Paprika-Chilinote verfeinert,

mit Bratzwiebeln und Specknote, in frischer Sahnesauce

Rumpsteak Dijon

mit drei verschiedenen Senfsorten, verfemnert mie frischer Sahne

17,80 €

19,90 €

19,90 €

21,70 €

20,50 €

22,80 €

24,90 €

19,90 €

23,90 €

19,90 €
20,50 €

22,90 €

22,90 €

=& Zu allen Gerichten reichen wir Pommes frites und Salat &



Steaks & Filets

wvane Lamm"”

161. Lammfilet

mit Kriuterhutter

162. Lammfilet Nepheli

mit {leicht scharf) aromatischer Paprika-Chilinote verfeinerr,
mit Bratzwiecbeln und Specknote, in frischer Sahnesauce

144. Lammfilet Dijon

mit drei verschiedenen Senfsorten, verfeinert mit frischer Sahne

136. Lammfilet mic gegrillten Auberginen und Paprika
mit Olivendl, frischen Kriutern, Knoblauch und gebratenen Zwicheln
mit Cherry abgeschmeckrt

163. Lammuteller,

Lammkrone, Lammfiler, Lammriicken, Lammkotelett

164. Lammriicken
mit gebratenen Zwicbeln und frischen Kriutern

143, Lammriicken Garifalo

mit Pfeffer, Zwicbeln, Knoblauch, Lorbeer und Basilikum gewiirzr,
in frischer Sahnesauce

165. Lammriicken mit Pfifferlinge

mit feurig (leicht scharf) aromatischer Paprika-Chilinote verfeinert
mit Bratzwicbeln und Specknote, in frischer Sahnesauce

166. Lammkrone mirc Kriuterburcer

167. Lammkrone mit gegrillten Auberginen und Paprika
Olivendl und Knoblauch und gebratenen Zwiebeln
mit Cherry abgeschmecke

137. Lammkrone
mit verschiedenen Pilzen und frischen Kriutern

168. Lammbkoteletts (4 Stiick) mit K. waterbucter

19,50 €

22,50 €

22,50 €

2490 €

22,80 €

17,90 €

19,50 €

20,50 €

18,90 €

22,50 €

21,90 €

15,90 €

=& Zu allen Gerichten reichen wir Pommes frites und Salat &=



140.

195.
196.
197.
198.
199.
200.

160.

170,
171.

172.

181.

182.

173.
174.
176.
LT

Aus dem Ofen

Moussaka Gricchischer Gemiiseauflauf
mit Hackfleisch, Auberginen und Kartoffeln

Lammbhaxe mit Knoblauchkartoffeln und Salac
Lammbhaxe mit grilnen Bohnen und Salat
Lammbhaxe mit dicken Bohnen, Schafskiise und Salac
Lammbhaxe mit Kritharaki {Langkornnudeln) und Salar
Rindfleisch mit Stifado (kleine Zwichelchen) und Salat

Rindfleisch mit Auberginen und Salar

S?Eziﬂtiéﬁfﬂn vom Schwein

Sl:hw{:}iﬂﬂst-ﬂak in Metaxasauce mit Kiise tiberbacken,
Pommes frices und Salar

Schweinefilet mit Kriuterbutter, Pommes frites und Salat

Schweinefilet mit gebratenen Champignons und Zwiebeln,
Pommes frices und Salac

Schweinesteakrollchen

mit Kise und Senf gefille, verfeinert mic feurig (leiche scharf)
aromatischer Paprika-Chilinote, mit Bratzwiebeln und Specknore,
in frischer Sahnesauce

Schweinesteakriollchen mir Kise und Senf gefiille,
Sauce Bernaise, Pommes frices und Salae

SChWEinEﬁlEt auf mediteranem Gemiiscberr in Tomarensauce,
frische Kriuter, Pommes frices und Salae

Beilagen
Pommes frites
Knoblauchkartoffeln
Folienkartoffeln

Reis

15,80 €

15,90 €
15,90 €
16,90 €
15,90 €
14,90 €

14,90 €

16,80 €
18,50 €

18,90 €

LLouE

18,50 €

2,50 €
3,50 €
4,50 €
2,80 €
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